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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
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(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Szczecinku

Elzbieta Iwaficzyk — starszy asystent Sekeji HZZiPU, upowaznienie nr 4/2021,
imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U,
2021.195), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego
(Dz. U. 2020.256 z p6zn. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnegoe z dnia 13.12.2019 r. zmieniajaca
zarzgdzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Na-pedstawie-art—48-ust—Hpki—lustawy— dnia-6-marea 201 8-+ Prawo przedsigbtorey—(£D2-2021-162)"—eraz na podstawie art. 9
ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych
zdrowia i dobrostanu zwierzgt, zdrowia roslin i érodkéw ochrony roglin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2000, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i
(UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzjg
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str, 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

Informacja dotyczaca przetwarzania i ochrony danych osobowych dostgpna jest pod adresem: https://psseszezecinek.pis.gov.pl/2prawo=1
lub w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Szezecinku ul. Ordona 22, 78-400 Szezecinek.

I Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu
1. Zaklad: zywienia zbiorowego typu zamknigtego Powiatowe Centrum Pomocy Rodzinie
Wielofunkcyjna Placéwka Pomocy Rodzinie ul. Wiatraczna 1, 78-400 Szczecinek
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczace identyfikacji zaktadu, adres)
NIP 6731633183 TEL. 947137101 FAX E-MAIL peprszezecinek@wp.pl
Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru nr 564/1617/2007 z dnia 18.01.2007 r
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgcy zakladem: Matgorzata Kubiak - Horniatko dyrektor PCPR
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: Malgorzata Kubiak - Horniatko dyrektor PCPR;
(imig i nazwisko, stanowisko)
Joanna Baranowska - kierownik zespotu ds. instytucjonalnych
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola przestrzegania przepiséw prawa zywnosciowego okreslajacego
wymagania higieniczne, zdrowotne i techniczne dotyczace warunkow zywienia zbiorowego typu zamknigtego
oraz w zakresie przestrzegania przepisdéw ustawy z dnia 9.X1.1995 r. o ochronie zdrowia przed nastgpstwami
uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych (3.t.Dz.U.2021 -276) i przestrzeganie ograniczen, nakazéw,
zakdzow i zalecen w zwiazku z wystapieniem stanu epidemii SARS -CoV-2 w Polsce

5.

posazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto
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I. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnodci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad)
1. W zakladzie prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie zywienia zbiorowego typu zamknigtego dla
potrzeb dzieci przebywajacych w Wielofunkeyjnej Placowee Pomocy Rodzinie. W czasie kontroli
ustalono, 7e w obiekcie przebywa obecnie 14 wychowankow w tym w wieku od 5 miesigey
(dziecko z mama) do 18 lat. Posilki jako éniadania i kolacje sa przygotowywane na migjscu przez
wychowankoéw pod nadzorem wychowawcy z produktéw spozywcezych zakupionych wedlug
biezacych potrzeb w ilosci bez magazynowania. Posilki sg przygotowywane w pomieszczeniu
tzw. kuchence oddzialowej, ktéra jest wyposazona w urzgdzenia kuchenne i drobny sprzet
produkcyjny; szafki ~zamykane kuchenne do przechowywania naczyn stotowych
i kuchennych, urzadzenie chtodnicze, kuchenke elektryczna, kuchenke mikrofalows, czajnik
elektryczny, urzadzenie zmywarki do mycia naczyn stotowych; zlewozmywak dwukomorowy
7z doprowadzeniem wody biezacej cieplej i zimnej; pojemnik zamykany na gromadzenie odpadow.
Ponadto sa wydzielone miejsca zasiadane dla potrzeb wychowankéw do konsumpcji positkow.
Obiady dowozone sa wedlug podpisanej umowy na przygotowywanie i dostarczanie gotowych
positkéw (2 —daniowych + kompot) przez firme cateringowa pn. Dom Weselny Kolejarz S.C.
ul. Sikorskiego 2, 78-400 Szczecinek z przeznaczeniem do konsumpcji na miejscu w naczyniach
wielokrotnego uzycia; posilki gotowe sg przez personel porcjowane. Ustalono, Ze probki positkow
s pobierane i przechowywane w miejscu ich produkeji wedtug podpisanej umowy; dowozone sg
zatwierdzonym $rodkiem transportu w termosach transportowych (termosy sa myte na miejscu
w zakladzie firmy $wiadczacej uslugi cateringu). Positki przygotowywane sg codziennie jako
$wieze weg. ustalonego jadlospisu na 7 dni; opracowywany jadtospis wywieszony jest do
wiadomogcei konsumentéw w tym dostepna jest informacja dotyczgca sktadnikéw alergennych
wystepujacych w positkach. Wedtug oéwiadezenia kierownika w placéwce po przeprowadzonych
wywiadach lekarskich nie stwierdzono alergii 1 nietolerancji pokarmowych u dzieci. Na migjscu
dokonywana jest przez personel w ramach kontroli wewnetrznej kontrola dostaw - ocena
organoleptyczna wizualna dostarczonych positkéw w tym dostawy sg oceniane W zgodnosci
z jadlospisem (opracowywanym  przez dostawce). Naczynia stolowe czyste, osuszone
przechowywane sg prawidlowo w zamykanych szafkach. Mycie naczyn prowadzone jest
w zmywarko-wyparzaczu, urzadzenie —sprawne. Zapas zywnosci przechowywany jest
w niewielkiej ilogci we wiasciwych warunkach zgodnie z zaleceniami producentow. Towar
kupowany jest na biezgco w okolicznych placéwkach handlowych potwierdzony dokumentem ich
zakupienia Fakturg dostgpng do wgladu. W zakladzie nie stwierdzono zywnos$ci wykazujacej
oznak zepsucia o zmienionych cechach organoleptycznych (wg. oceny wizualnej), nie
stwierdzono positkéw z dni poprzednich i nie stwierdzono §rodkéw spozywezych po uptywie
terminu przydatnosci do spozycia i terminu trwatodci. Nie stwierdzono gromadzonych odpadow
gastronomicznych oraz podczas kontroli nie stwierdzono proceséw smazenia potraw ani
przechowywania zuzytego thuszczu wg. o$wiadczenia odpady powstajace w zakladzie sa
traktowane jako odpady komunale, usuwane na biezgco odbierane przez firme $wiadczacg ustugi
w tym zakresie.
W zakladzie nie stwierdzono zmian funkcjonowania zaktadu, wg. oéwiadczenia nie dokonywano
réwniez przerobek instalacji wodnej. Wydzielone stanowiska mycia rgk i sprzetu pomocniczego
zaopatrzone sa w wode biezgca zimnag i ciepta, $rodki do mycia, dezynfekeji i osuszania. Podczas
kontroli stwierdzono, ze pomieszczenie bloku Zywieniowego pn. kuchenka oddzialowa w tym
stanowiska robocze utrzymane sg w dobrej kondycji technicznej oraz w biezacej czystosci;
urzadzenia i wyposazenie w tym powierzchnie stykajace si¢ z zywnosécig sa gladkie,
nienasigkliwe i fatwe do utrzymania w czystosei; w zakladzie nie stwierdzono obecnosci
zkodnikow ani ich pozostatosci.
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Zatrudnienie — 7 0s6b wychowawcéw okazano aktualng dokumentacje do celéw sanitarno —
epidemiologicznych zatrudnionego personelu.

W zakladzie przestrzegane sa opracowane w placéwce procedury GMP/GHP oraz przestrzegany
jest zakaz palenia tytoniu — zgodnie z aktualnie obowigzujacg ustawa (obiekt oznakowany
zakazem palenia). W czasie kontroli nie stwierdzono w zakladzie o0séb palagcych wyroby
tytoniowe.

Ponadto podczas kontroli sprawdzono przestrzeganie ograniczen, nakazow, zakazéw i zalecen
w zwigzku z wystapieniem stanu epidemii SARS-CoV-2 w Polsce. Stwierdzono, ze w zakladzie
przestrzegane sg obowiazujace przepisy w zakresie przestrzegania zasad w zwiazku ze stanem
epidemii. W obiekcie zapewniono srodek do dezynfekeji ragk i przestrzegany jest obowiazek
zastaniania nosa i ust przez personel zakiadu.

Na tym zakornczono opis stanu faktycznego

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisdw prawnych, ktdre naruszono.
Nieprawidtowosci nie stwierdzono
Integralng czg$¢ protokolu stanowia nastepujace zalgczniki: Arkusz oceny zakladu Zywienia
zbiorowego zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01:
III. Ustalenia pokontrolne:

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w 5.« S zal. nr....... .-
ukarano nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ........... e W Wysokosci.......m====-........ zt
(nr mandatu karnego)

008 DOASIAWIE et isiiresss 768iaiss s asnsss peseessssmsenindosditasice e S A 5SS e s
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia......... e nr.....----

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art.10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowogci sanitarno-technicznych: nie dotyczy
3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt. Zalecen nie wydano
0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosei kierownik / przedstawiciel zaktadu jest obowigzany
zawiadomi¢ whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.
4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi™ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
5. Uwagi osoby kontrolujacej: Za zgodyg kontrolowanego uzgodniono, ze w celu usprawnienia czynnosci
kontrolnych protokdl z kontroli zostanie sporzgdzony w siedzibie PSSE w Szczecinku i zostanie podpisany
i odebrany w dniu 25.10.2021 r. <%
6. Czas trwania kontroli: od 10:10/ do 10:50
Protokdl niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W pr?ypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

/.
{
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eprawki i uzupemienia do protokotu:

(podaé; nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy br’gdnéz 'l[‘ ﬁ&g}awe iﬁ’%’%"gf?)n NT

Oddzialy Nadzgru/§anitarnego
.......................... oo
Elzbieta Wanczyk

(podpisy swiadkow)

AaC@mmo, ’Rﬂ*awm@@ |

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu: 21.10.2021 r.

otrzymatem w dniu: -
i A Ao 1ot N

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Szczecinku powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnyeh i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

.........................................................................................

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

) zaznaczy¢ wlasciwe *¥)
skregli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego
Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 9020.271.2021 z dnia 21.10.2021 r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU 7,
ZYWNOSCIAD

Wielofunkeyjna Placéwka Pomocy Rodzinie ul. Wiatraczna 1, 78-400 Szczecinek

I  INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKELADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie |Srednie| Wysokie |(wpisaé ND
kiedy nie
(N) (S) (W) dotyczy)

Il Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22

2 =

(=]

1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalnosé, krzyzowanie
si¢ drog, przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow
majacych kontakt z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, Sciany, sufity i zamocowane 0 2 4
w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, oéwietlenie pomieszczen
produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkc; i/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanic. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadow. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostepem osdb postronnych, 4] 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczen zakladu, w tym srodkow transportu. Procesy 0 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 S 11
zachowanie taficucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych kontakt z 0 3 15

Y zaznaczyé whasciwe
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Zywnoscia.

III  [|Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem ZzywnoSci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne pracownikow 0 2 4
(kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodnosé przedsiebiorcy, w tym prawidlowosc 0 1 2
| terminowo$é realizacji nakazow ujetych w decyzjach wasciwych organow
PIS i gotowo$¢ do wspofpracy.

3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych przez producenta, w| 0 4 8 ND
tym badania wlascicielskie.

7 Znakowanie. 0 4 8

IV1 |Profil dziatalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 25 50 ND

IV2  |Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z kategoryzacja 0 8 16
zakladow

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktow 16
Suma punktéw ogdlem 16
Kategoria ryzyka Niskie |Srednie| Wysokie

™) ) (W)

Ryzyko dla ocenianego zakiadu X

KRYTERIA OCENY: Ryzyko wysokie - powyzej 49 pkt, Ryzyko érednie - powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie - nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ

B wommemriises 7 DNIA s

STARSZ ASYSTENT
Oddzialu N on%Sanilamago

Xo! i L T i Pl TEneTyR
\(pcr pis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



